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Over ons

Het heden en wie zijn wij
Met al meer dan 25 jaar ervaring bent u bij ons 
aan het juiste adres voor al uw cateringvragen!

Wij zijn Mochtar (directeur/eigenaar) en Kim (sa-
les) en samen met keukenteam zijn wij Acatering. 
Vanuit een mooi en centraal gelegen locatie in 
Rotterdam Kralingen kunnen wij in heel Neder-
land onze producten en diensten leveren.

Hoe het ooit begon
Nadat Mochtar jaren ervaring had opgedaan bij 
verschillende horeca en cateringbedrijven, werd 
hij begin jaren 90 na een dag meedraaien bij een 
groot evenement van Taat en de Regt gevraagd 
om te komen werken. Mochtar begon daar als 
zelfstandig kok en groeide door tot culinair 
manager.

In 1995 begon Mochtar voor zichzelf in Leiden. 
In een ruimte van 4 bij 5 m op 1 hoog met een 
opklapbaar werkbank, oventje op 220 V en twee 
koelkasten. Opdrachtgevers vonden hem al snel, 
waaronder zijn oude werkgever Taat en de Regt, 
die een grote opdracht mocht uitvoeren, namelijk 
het cateren van de tentoonstelling van Johannes 
Vermeer in 1996. Deze tentoonstelling werd uit-
eindelijk door meer dan 460.000 bezoekers van 
over heel de wereld bezocht.

Mochtar heeft voor deze tentoonstelling da-
gelijks items aan mogen leveren en zo zijn op-
drachtgever deels ontzorgd.

Impressie
‘Voor ons draait eten om verbinding. Het is een 
middel om mensen bij elkaar te brengen.’

OVER ONS
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Titel

Onze voorkeur uit naar 
biologische producten 
en producten uit de 

streek. Daarnaast vinden 
wij duurzaam materiaal 

belangrijk.
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Amuses, partyhapjes en borrelgarnituren

AMUSES
LOLLY VAN GEITENKAAS
Ondergedompeld in witte chocolade

BUFFEL MOZZARELLA
Met een brunoise van gegrilde groenten gepre-
senteerd in een amuse glas

BON BON VAN KALFSFILET
Met truffelmayo

AMUSE VAN HET SEIZOEN
Verrassing van de chef

GAMBA PIL PIL SPIESJE

TRUFFEL EIERSALADE
Met tartaar van gerookte zalm

CAJUN KIPSPIESJE
In een yoghurtdip

GARNALEN MANGO COCKTAIL
Met kappertjes, ui en cocktailsaus

MINI CARPACCIO
Met truffelmayonaise, pijnboompitjes, rucola en 
Parmezaanse kaas

ZALM EN AVOCADO MOUSSE

MINI POKÉBOWL
Ook vegetarisch mogelijk

MINI SALADE VAN GEGRILDE KIP 
En avocado

GEFLAMBEERDE ZALM
Hap van zalm van de plaat met een sesamdres-
sing en frisse zeewiersalade

CRUNCHY SALMON SUSHI

VEGGIE CRUNCHY SUSHI

STEAK TARTAAR
Amuse lepel met steak tartaar en kwartel ei

TATAKI VAN TONIJN
Sesam, Japanse kruidenmix en wasabi-mayo

GEITENKAAS SALADE
Mini salade van gorgonzola met druiven en pe-
cannoten

Uit bovenstaand assortiment kunt u een keuze 
maken uit 5 verschillende soorten amuses.

€ 2,80 per amuse (minimale afname: 75 amuses)

Wij bieden een breed assortiment van diverse 
soorten luxe hapjes aan. Zo kies je voor jouw 
gasten uit de diverse soorten amuses en 
verschillende partyhapjes. 



PARTYHAPJES
ROMIGE EIGEEL
Halve ei met een vulling van romige eigeel

HARING
Haring op roggebrood met uitjes en bieslook

CORONATION CHICKEN
Kipcurry op toast

TOASTJE ROOMBRIE
Met honing en gefruite uitjes

GARNALENSALADE
Korstdeegbakje met garnalensalade

GEROOKTE ZALM
Toast met gerookte zalm en roomkaas

FORELMOUSSE INGEROLD MET ZEEWIER
Op een toastje

BRUCHETTA MET AUBERGINESPREAD
Onze huisgemaakte auberginespread

TOMAAT MOZZARELLA
Op een spiesje

KOMKOMMER HAP
Met gerookte zalm

MEDJOOUL DADEL
Met roomkaas en noten

KAAS BITTERBAL
Met noten en cranberry

GEHAKTBALLETJE
Mini gehaktballetje met mosterdmayonaise, 
eventueel ook vegetarisch mogelijk

HUMMUS
Crostini gevuld met hummus en gegrilde groen-
ten

GORGONZOLA EN PEER
Wrap met gorgonzola en peer

Uit het bovenstaand assortiment kunt u een keu-
ze maken uit 5 verschillende soorten hapjes.

€ 2,00 per hapje (minimale afname: 75 st.)

Al onze gerechten worden met 
verse ingrediënten gemaakt 
waardoor de kwaliteit gewaar-
borgd blijft. 

Alle gerechten worden op mooie schalen 
opgemaakt en/of op klein servies gepresen-
teerd.
De vuile vaat mag retour in de bijgeleverde 
kratten/cateringboxen. Het retour halen van 
de materialen wordt automatisch gepland op 
de eerst volgende werkdag. (Tenzij anders 
afgesproken) 

Bevindt de locatie zich niet op de begane 
grond? Meldt het ons! Dan kunnen
onze chauffeurs hier rekening mee houden.
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Amuses, partyhapjes en borrelgarnituren

WARME HAPPEN
BASTILLA MET VIS
Marokkaanse pastei gemaakt van filodeeg met 
een visvulling

BASTILLA MET KIP
Marokkaanse pastei gemaakt van filodeeg met 
een kipvulling

ALBONDIGA’S
Rundergehaktballetjes in tomatensaus

ALBONDIGA’S VEGA
Vegetarische gehaktballetjes in tomatensaus

MINI KIPSATÉ

MINI GAMBASPIESJE

THAISE KIPCURRY
Mini pannetje met Thaise kipcurry en basmatirijst

YAKITORISPIESJE
Van kip

DIM SUM
Met een garnalenvulling en zoete saus

TOMAAT, UI EN ANSJOVIS HAP
Bladerdeeghapje, ook vegetarisch mogelijk

GORGONZOLA EN PEER
Vegetarisch bladerdeeghapje

MINI QUICHE
Gevuld met groenten en geitenkaas

RISOTTO BITTERBAL
Met geconfijte limoen

KRUIDIG GEHAKT
Op een spiesje

STOOFVLEES
Met pruimen en sesam

Uit het bovenstaand assortiment kunt u een keu-
ze maken uit 5 verschillende soorten warme
hapjes.

€ 3,00 per hapje (minimale afname: 75 st.)



ONZE HAPPEN 
WORDEN VERS 
BEZORGD BIJ U OP 
LOCATIE!

Voorwaarden
De uniforme voorwaarden voor de horeca 
zijn van toepassing op al onze contracten 
met derden. Het kostenoverzicht wordt 
verstrekt onder voorbehoud van eventuele
prijscompensatie.
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Bestellen en contactgegevens

CONTACTGEGEVENS
Aceituna Catering b.v.
Louise de Colignylaan 302
3062 HN, Rotterdam

E-mail: 
info@acatering.nl

Afdeling sales: 
06 - 14 69 03 15

Telefoonnummer: 
010 - 265 71 77

OVERIGE INFO
Alle prijzen zijn inclusief BTW. 
Prijswijzigingen, schrijf -en zetfouten 
voorbehouden. Op al onze leveringen zijn 
de algemene leveringsvoorwaarden van 
toepassing, welke te vinden zijn op onze 
website.

BTW nr.:
NL 815 716 126 B01

K.v.K Rotterdam: 
281 094 66

OPENINGSTIJDEN
Maandag t/m vrijdag: 9:00 – 18:00 uur 
(telefonische bereikbaarheid tot 20:00 uur 
/ catering buiten deze tijden in overleg) 
Zaterdag: Catering conform afspraak
Zondag: Catering conform afspraak

Interesse en u wilt bestellen? Dit kan 
telefonisch, per e-mail of u komt gewoon 
even langs bij ons op de zaak. Één van 
onze medewerkers helpt u graag met het 
opnemen van uw bestelling.



MEEDENKEND 
PARTNER BIJ UW 
GELEGENHEID

E-mail: 
info@acatering.nl

Afdeling sales: 
06 - 14 69 03 15

CONTACT ONS

M
ee

de

nkend partner bij uw gelegenheid

Info@acatering.nl

www.acatering.nl
Sinds 1995


